Histoire

Grdace ala maman d'un éleve travaillant dans ce domaine, nous
pouvons continuer nofre théme du Néolithique.

Voici les étapes a réaliser dans |'ordre.

1. Regarde le « mini» film explicatif du Néolithique
https://www.inrap.fr/le-neolithigue-10745

2. Puis, lis le texte de la page 4 et nomme plusieurs
changements entre ces 2 images. Tu as les solutions en-
dessous des images.



LE NEOLITHIQUE

L'époque des Lacustres perdura trés longtemps, du Néolithique a |a
fin de "dge du Bronze, c'est-a-dire de 4300 a 800 avant Jésus-Christ.

Le Néolithique débuta au Proche-Orient il y a environ 12000 ans et
arriva en Europe aux alentours de 6000 avant Jésus-Christ. Durant cette
période qui dura des millénaires, il y eut de nombreux changements par
rapport a l'époque qui précede, le Mésolithique. En observant ces
deux images, dis-moi lesquels ? Ily en a deux principaux.

Meésolithique Néolithique
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Pate a pizza épaisse et moelleuse

Les ingrédients (environ 4 personnes) :

e 350gr de farine + 100gr pour travailler la
pate

e 2 cuilleres a café de sel

e 1 sachet de levure boulangere

e 3 cuilleres a soupe d’huile d'olive (ou
autre)

e 25cld’'eau tiede

La marche & suivre :

1. Mettre 350gr de farine dans un grand saladier puis ajouter
successivement le sel, la levure et I'huile.

2. Verser petit a petit I'eau tiede tout en mélangeant avec une
cuillere.

3. Remuer longuement jusqu’a obtention d'une pate qui se
détache du saladier.

4. Laisser reposer la pdte pendant 1 heure en couvrant le
saladier avec un torchon dans un endroit chaud.

5. Apres le temps de repos déposer de la farine sur votre plan
de travail y déposer la pdte a pizza. Faire préchauffer le four
a 220°.

6. La travailler comme on travaillerait une pate a pain.

7. Faconner votre pizza aux dimensions de votre plagque & four
et la déposer sur du papier cuisson.

8. Ajouter les ingrédients que vous voulez sur votre pizza (sauce
tomate, jambon, fromage, ...)

9. Metire la pizza au four pendant environ 15 minutes.



Décloisonnement

Land-Art « le papillon »

Voici les étapes pour créer un papillon en Land-Art.

1. Récolte divers éléments de la nature (branches, fleurs,
lierres, ...).

2. Réalise ton papillon Land-Art. Nous te conseillons de
faire le tour du papillon et ensuite de le remplir.
Attention : tes 2 qiles doivent étre pareilles (symétrie)

comme sur la photo.




3. Sur une feuille de brouillon, écris le titre, puis écris les 3
sous-titres et décris-les (4-5 H) / réalise cette étape par
oral (2H) :

a. Les elements naturels que tu as ufilisés

b.Ta démarche: comment as-tu construit ton
papillon 2 Par quelle partie as-tu commence ¢ ...

c.Ton avis: est-ce que tu as aimé l'activité ¢ oui,
pourquoi ¢ Non, pourquoi ¢

4. (4-5H) Lorsque tu es sur(e) de toi (écrire le titre en haut au
milieu et de le souligner, écrire les sous-titres, vérifier la conjugaison des

verbes, vérifier I'orthographe des mots, ...); TU peux écrire ton
texte soit a I'ordinateur ou soit sur feuille et de
I'’envoyer d Manon.

(2H) Lorsque tu es sOr(e) de toi, tu peux enregistrer ton
texte et I'envoyer a Emilie.

Travaille bien |
Emilie et Manon



Voici la mise en page que je souhaite

Land-Art : le papillon

1. Les éléments naturels

2. Ma démarche

3. Mon avis sur I'activité

Prénom



Les corrections

e Exercices 1, 2 et 4 (francais)




